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HOTEL MIRADOR DE

ULZAMA

Restaurant L.e Mirador

D'ABORD
« Croquettes (jambon, champignons ou fromage) (1,2,6) 3€ / unité
o Tartare de thon avec sauce soja et moutarde de Dijon (3,4,5) 18,00€
« Casserole de fruits de mer a la sauce américaine (3, 7, 8) 18,50€
« Salade de burrata avec roquette, tomates cerises roties et vinaigrette aux pistaches (2,9) 19,50€
« Salade de jeunes pousses de laitue avec bonite, oignon rouge, tomate de saison et 20,50€

vinaigrette classique (3)
”@J"X‘)”

SECONDES
« Burger Mirador avec garniture de confiture de lard (2, 10) 19,00€
o Filet de boeuf de la vallée, accompagné de parmentier et nappé d'un jus réduit. 23,50€
« Cotelette de boeuf de qualité supérieure accompagnée de chimichurri fait maison 35,00€

et de pommes de terre parisiennes (adapté pour le partage)

« Bar sauvage accompagné de poivrons piquillos et de pommes de terre réties. 20,00€
« Dos de cabillaud cuit au four sur une sauce ratatouille de |égumes 23,00€
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DESSERTS
« Caillé de Navarre (2) 7,50€
« Bol de glace avec creme (trois boules) (deux) 7,50€
« Coulant au chocolat sans gluten accompagné de glace (9) 8,00€
« Cheesecake fait maison au caramel et aux fruits rouges (2) 8,00€

La qualité dans la simplicité constitue notre luxe inne. THIUS

HOTELS




HOTEL MIRADOR DE

ULZAMA

Restaurant L.e Mirador

ALLERGENES
1-. Gluten 6-. CEuf
2-. Lactose 7-. Mollusques
3-. Poisson 8-. Produits de la mer
4-. Moutarde 9-. Fruits a écale
5-. Soja 10-. Sésame
HORAIRES
RESTAURANT CAFETERIA
« Déjeuner : 13h30 a 15h30 (uniquement « De 12h30 a23h30

le samedi et le dimanche)
e Diner: de 20h00 a 22h30
« FERME LE MARDI

La qualite dans la simplicité constitue notre luxe iNne. THIUS
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